
Wat wordt jouw takenpakket?
     Je helpt met  het bereiden van gerechten onder leiding van onze keukenchefs voor o.a. private
       diners, grote events tot 5.000 personen en hospitality catering met gerenommeerde chefs
     Je gaat samen met het keukenteam mee op de evenementen 

De ideale kandidaat voldoet aan de volgende eisen
     Je hebt een opleiding genoten als kok of keukenmedewerker
     Hygiëne en veiligheid zijn voor jou vanzelfsprekend, je respecteert nauwgezet de HACCP en
       veiligheidsregels in onze keuken
     Flexibiliteit is jouw troef: weekend- en avondwerk schrikken jou niet af 
     Als enthousiaste, dynamische teamplayer kun je zowel zelfstandig als in team uitblinken
     Jouw passie, motivatie en creativiteit maken van jou een waardevolle toevoeging aan ons team 

Wat bieden wĳ aan?
     Je komt terecht in een veelzijdige organisatie met een professionele aanpak en
       internationale uitstraling 
     Contract van onbepaalde duur
     Competitief salaris, afgestemd op je ervaring
     Extralegale voordelen 
     Reële doorgroeimogelijkheden

Zin om bĳ ons aan de slag te gaan?
Wil je meedraaien in een professioneel keukenteam en heb je een passie voor lekker eten? 
Dan ben jij de foodie die we zoeken! 

Solliciteer nu en word lid van het Gourmet Invent team.

Voor meer informatie rond deze vacature of bij interesse, 
contacteer Nathalie Verlé op: +32 9 296 4 0 90. 
Je CV, vergezeld van een motivatiebrief kan je mailen naar nathalie.verle@gourmetinvent.be.

        Gourmet Invent werft aan: 

Gedreven keukenmedewerker 
m/v/x
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