UNE SIGNATURE
CULINAIRE POUR VOS
EVENEMENTS

Votre partenaire traiteur pour
des evenements professionnels
d’excellence en Wallonie.
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Gourmet Valk est ne d’'un partenariat strategique entre:
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Gourmet Invent, leader flamand du catering evenementiel
haut de gamme, reconnu pour sa maitrise logistique et sa
creativite culinaire.

Van der Valk, groupe hotelier réputé pour son
professionnalisme, son sens du service et son implantation
solide en Belgique.

De cette synergie nait une offre traiteur pensee:
fiable, flexible et premium.



Chez Gourmet Valk, nous accompagnons les
entreprises avec un catering sur mesure pour
tous leurs evénements corporate, en mettant

laccent sur la qualite, le golt et I'expéerience

globale.

Qu’il s'agisse de séminaires, de journées d’étude
ou de réunions stratégiques, chaque prestation
culinaire est soigneusement élaboree pour
Bl g sublimer vos moments et creer une ambiance
chaleureuse et accueillante pour vos invites.

Nous intervenons egalement lors de lancements

de produits, d’'inaugurations ou d’évenements

clients, en proposant des menus et services qui

renforcent votre image et laissent un souvenir
gustatif memorable.

Cocktails de networking, galas ou soirees
d’entreprise: chague formule est pensee dans
les moindres details, alliant saveurs raffinees,
presentation soignee et service impeccable.

© Clayton Studio
Notre objectif est simple: vous offrir un catering
fluide et professionnel, capable de transformer
chague évenement en une experience culinaire
unigue, qui seduira vos inviteés et valorisera
durablement votre marqgue.
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Chez Gourmet Valk, notre cuisine se distingue par une approche creative et
raffinee, pensee pour sublimer chague évenement.

Des menus innovants, inspirés des tendances culinaires actuelles et adaptes
a vos besoins. Une sélection rigoureuse de produits, de qualité premium,
pour garantir des saveurs authentiques et memorables.

Des formules flexibles, allant du walking dinner au buffet premium, en
passant par des evenements business ou du catering sur mesure.

Une attention particuliere a la presentation, au golt et a la cohérence de
'expérience, afin que chaque détail contribue a l'empreinte de votre
evenement.

Chaqgue plat est concu pour s'intéegrer harmonieusement a 'ambiance et aux
objectifs de votre evenement.
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Grace a I'expertise combinée de Gourmet
Invent et de Van der Valk, Gourmet Valk
vous assure un catering parfaitement
orchestré pour tous vos evenements
corporate.

Une logistique malitrisée, pour que
chaque détail culinaire se déroule sans
accroc.

Une équipe formée aux standards
corporate, préte a offrir un service
impeccable et attentif.

Une coordination fluide avec vos équipes
ou votre agence evenementielle, pour une
organisation sans stress.
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Ponctualité et fiabilite, garantissant
que vos invités vivent une experience
irréprochalble du debut a la fin.

Avec Gourmet Valk, votre evenement
est entre des mains expertes, du
premier briefing jusguau deépart du
dernier invite et chaque moment
culinaire contribue a renforcer l'image
et I'expérience de votre entreprise.



THE DIFFERENCE
IN FOOD EMOTIONS
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UN PARTENAIRE RESPONSABLE
POUR VOS EVENEMENTS
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La Formule Business est idéale pour les teambuildings, les pauses cafée premium ou
les dejeuners corporate, offrant une expérience culinaire pratique mais soignee.

Pour les événements plus conviviaux ou en mouvement, la Formule Evénementielle
propose des buffets raffines, des walking dinners et des cocktails networking,
penses pour favoriser les echanges tout en seduisant les papilles.

Pour les occasions dexception, la Formule Prestige transforme vos galas,
menus gastronomiques et evenements VIP en veritables experiences
memoralbles, ou chaque détail culinaire reflete I'excellence et I'élégance.

Enfin, la Formule Sur Mesure permet de créer un concept culinaire unique,

parfaitement adapte a votre marque ou a l'identité de votre evénement, pour
une experience veritablement personnalisee et inoubliable.
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en savoir plus sur nos

l dmmes a votre disposition pour LRren ous.afi Fcmettre
une proposition per*sinnalisée.

N'hes pas a nouwoindre par téléphon‘au
info@gourmet-valk.be

488 69 08 80 ou par mail
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